

Herbstbrunch

Sonntag, 20. 11. 2022
1130 – 1400 Uhr


Gänseleberpastete 
mit Preiselbeeren und Marillenconfit

Honigkrustenschinken
mit Apfelfeigensalat


Ganslsuppe
 Frittatensuppe

Weidegansl
Gefüllter Braten mit Kürbiskernen
Feldhase in Pfeffersauce 
Maroni-Lungenbraten
Surschnitzel, Gebackenes Gemüse 
Schweinsbraten
Krautrouladen
Grammelknödel

verschiedene Beilagen und Salate

Schokomousse-Apfel-Dessert


*alle Speisen werden in Bioqualität zubereitet































